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 Académie : Session : 

 Examen : Série : 

 Spécialité/option : Repère de l’épreuve : 

 Epreuve/sous épreuve : 

 NOM : 

 
(en majuscule, suivi s’il y a lieu, du nom d’épouse) 

Prénoms : 

 

N° du candidat   

(le numéro est celui qui figure sur la convocation ou liste 

d’appel) 
 Né(e) le : 

  

 Appréciation du correcteur 

D
A

N
S

 C
E

 C
A

D
R

E
 

 

Note : 

 

N
E

 R
IE

N
 É

C
R

IR
E

 

Il est interdit aux candidats de signer leur composition ou d’y mettre un signe quelconque pouvant indiquer sa provenance 

 
 
 
 

NE RIEN ÉCRIRE DANS CE CADRE 

 

 

 

 

 

CERTIFICAT D’APTITUDE PROFESSIONNELLE 
 

FLEURISTE 
 

Session 2026 
______ 

 
EP1 : PRÉPARATION ET CONFECTION 

D’UNE PRODUCTION FLORALE 
 

SUJET PARTIE ÉCRITE 

 
Durée : 2 heures 30 minutes 

Coefficient pour la totalité de l’épreuve : 6 
 
 

Ce sujet se compose de 13 pages numérotées de 1/13 à 13/13. 
Dès que le sujet vous est remis, assurez-vous qu'il est complet. 

 
Aucun document n’est autorisé. 

 
L’usage de calculatrice avec mode examen actif est autorisé. 

L’usage de calculatrice sans mémoire, « Type collège », est autorisé. 
 

Le dossier est à rendre complet à l’issue de l’épreuve. 
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Vous exercez la profession de fleuriste depuis deux ans au sein de la boutique « L’Aubépine » à 

Clermont-Ferrand, établissement dirigée par madame LAVAL.  

Le restaurant « Le bouquet culinaire » installé à Riom en Auvergne depuis 1995, vient d’obtenir 

une reconnaissance exceptionnelle. Sa cheffe, madame SABATIER s’est vue décerner la 

troisième étoile du guide Michelin.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

À l’occasion de cette distinction prestigieuse, une soirée de célébration est organisée le lendemain 

dans l’établissement. Le conjoint de la cheffe, monsieur SABATIER, souhaite lui réserver une 

surprise en conviant leur famille ainsi que leurs clients les plus fidèles. 

Dans ce cadre, il fait appel à vos services pour la conception et la réalisation de plusieurs 

arrangements floraux destinés à sublimer cet évènement. 

 

 

 

 

Votre journée de travail sera organisée en fonction de la commande de monsieur SABATIER et 

des tâches habituelles du magasin. 

 

Deux arrivages sont programmés :  fleurs coupées et plantes.  

 

Le livreur arrive. Il vous remet la marchandise ainsi que la facture. 

Le montant de celle-ci ne correspond pas au bon de commande. Votre responsable vous demande 

de procéder aux vérifications. Elle indique qu’elle appellera le fournisseur une fois votre travail 

achevé.  

 

1. Identifier les 4 erreurs entre le bon de commande (document 1 p. 12) et la facture  

(document 2 p.12) : 

 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

 

Le contrôle terminé, vous réalisez l’arrivage de fleurs coupées. 

 

2. Enumérer 4 tâches indispensables pour préparer l’arrivage. 

 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 
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Monsieur SABATIER apprécie la qualité des végétaux que propose votre responsable, elle-même 

très attachée à la fraicheur de ses fleurs. 

 

3. Nommer le produit que madame LAVAL ajoute à l’eau pour assurer la tenue optimale des 

végétaux coupés. 

 

• …………………………………………………………………................................................... 

 

4. Préciser les fonctions de ce produit (3 réponses attendues). 

 

• ……………………………………………………………………………………………………… 

• ……………………………………………………………………………………………………… 

• ……………………………………………………………………………………………………… 

Vous inscrivez le nom des fleurs sur les étiquettes des vases, puis les entreposer au bon endroit. 

 

5. Nommer les fleurs coupées de l’arrivage dans le tableau suivant.  

6. Identifier le lieu de stockage pour chaque végétal. 
 

Référence 
du végétal 

Photo Nom commun 
Nom 

d’espèce 

Lieu de stockage 

Chambre 
climatique 

Hors 
chambre 

climatique 
AAA 

 

    

BBB 

 

    

Référence 
du végétal 

Photo Nom commun 
Nom 

d’espèce 

Lieu de stockage 

Chambre 
climatique 

Hors 
chambre 

climatique 
CCC 

 

 

   

DDD 

 

 

   

EEE 

 

 

   

FFF 

 

 

   

GGG 
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Référence 
du végétal 

Photo Nom commun 
Nom 

d’espèce 

Lieu de stockage 

Chambre 
climatique 

Hors 
chambre 

climatique 
HHH      

III      

JJJ      

KKK 
 

    

LLL      

Référence 
du végétal 

Photo Nom commun 
Nom 

d’espèce 

Lieu de stockage 

Chambre 
climatique 

Hors 
chambre 

climatique 
MMM 

 

    

NNN      

OOO      

PPP      
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Madame LAVAL vous transmet la photo d’un plat présent à la carte du restaurant « Le bouquet 

culinaire » :  

 

 

 

 
 

Madame SABATIER souhaite que vous apportiez une note de contraste à son plat phare par l’ajout 

d’une fleur comestible. 

7. Sélectionner, parmi les trois fleurs comestibles ci-dessous celle qui pourrait être ajoutée à ce 

plat pour donner un contraste coloré fort.  

   

      

8. Justifier votre choix : 

………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Une cliente rentre dans votre boutique et souhaite offrir des fleurs à l’enseignante de son fils de 

5 ans. Elle est tentée par un bouquet coloré et champêtre. 
 

9. Choisir 5 fleurs parmi l’arrivage du matin pour répondre à sa demande. 

 
 

• ………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………… 

Vous avez utilisé votre dernier rouleau d’emballage pour traiter la commande précédente.  

 

Votre responsable a décidé de s’engager dans une démarche écologique, ainsi dès les prochains 

achats, elle ne sélectionnera que des papiers éco-responsables. Madame LAVAL vous demande 

de lui suggérer deux types d’emballage correspondants à ses exigences. 

 

10. Proposer 2 types d’emballage éco-responsable. 

 

• ……………………………………………………………………………………………………….. 

• ……………………………………………………………………………………………………….. 

 

Vous êtes chargé de la réalisation de la boutonnière qui sera fixée sur le chapeau de  

monsieur SABATIER.  

 

11. Sélectionner par une croix deux matériaux qui peuvent être utilisés pour réaliser la structure 

de la boutonnière. 

Épingles décoratives Fils zigzag Perles décoratives Carton 

 
 

 

 

    

 

  

Médaillon à l’orange et son 

biscuit croquant 
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Afin de préparer votre décor de chapeau dans le thème des plats de Madame SABATIER, votre 

responsable vous envoie des photos des plats réalisés par la cheffe. 

12. Identifier dans le tableau ci-dessous la gamme colorée correspondant à chaque plat. 

    
 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

    

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 

 

13. Identifier le principe de composition correspondant à chaque plat. 

    

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

    

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

 Rayonnant 

 Jaillissant 

14. Réaliser un relevé graphique d’une composition jaillissante et rayonnante (page 6/13). 

 
 

Jaillissante Rayonnante 
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Vous entreprenez à présent la réalisation des croquis pour le décor de chapeau à la manière d’une 

boutonnière inspiré des plats de Madame SABATIER. 

15. En vous appuyant sur les analyses précédentes : 

 

₋ Réaliser deux recherches différentes de décor à la manière d’une boutonnière au crayon 

gris et à l’emplacement signalé par une croix. 

- Sélectionner et respecter pour chaque recherche une gamme colorée : le camaïeu ou 

contraste. 

- Respecter le principe de composition imposé : jaillissant ou rayonnant. 

- Composer la boutonnière à partir de 3 végétaux parmi les planches p. 3/13 et 4/13. 

- Intégrer au moins un élément présent dans le document 3 p.13/13. 

- Annoter les recherches en indiquant les végétaux et accessoires sélectionnés et les 

intentions colorées.  

 

 

 

 

 

 

Proposition n°1 : Jaillissant 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proposition n°2 : Rayonnant 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Camaïeu 

 Contraste 

 Camaïeu 

 Contraste 
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On vous demande de choisir la proposition la plus en adéquation avec la demande et le cahier des 

charges du client. 

 

16. Proposer et justifier votre choix. 

Choix proposition n°……. 

 Justification : …………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………… 

17. Finaliser la proposition retenue dans le respect du cahier des charges : 

- Améliorer la proposition en mettant en avant la composition, l’organisation et l’harmonie 

colorée choisies. 

- Respecter les couleurs naturelles et l’échelle des végétaux (toute technique de mise en 

couleur est autorisée sauf les techniques à séchage lent). 

- Mettre en évidence les volumes par le jeu d’ombre et de lumière. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proposition finale : 
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Un client téléphone à la boutique. Il souhaite commander un bouquet qui présente différentes 

textures. 

 

18. Compléter le tableau suivant avec les fleurs reçues pendant l’arrivage du matin (p.3/13, 4/13 

et 5/13) en choisissant 3 fleurs de texture différente. 

 

Fleurs Dure Douce 
Délicate et 

fragile 

    

    

    

 

Dans l’après-midi, vous recevez une livraison de plantes. En fonction de leurs besoins, vous les 

placez soit à l’intérieur soit à l’extérieur.  

 

19. Identifier dans le tableau suivant les plantes reçues.  

20. Sélectionner l’emplacement de chaque plante. 

 

Photo Nom commun Intérieur Extérieur 
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Photo Nom commun Intérieur Extérieur 

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Photo Nom commun Intérieur Extérieur 
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 Au moment d’installer vos plantes, vous constatez l’état de l’une d’entre elles. : 

 

 

 

 

 

 

21. Identifier le problème sur la photo. 

 Maladie   

 Parasite 

 

22. Nommer la maladie ou le parasite présent sur cette plante. 

………………………………………………………………………………………………………………… 

 
23. Proposer deux méthodes pour remédier à ce problème. 

 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

• ………………………………………………………………………………………………………… 

 

En manipulant les roses, vous vous blessez avec une épine. 

 
24. Identifier le risque sanitaire lié à une blessure causée par une épine de rose lors de sa 

manipulation. 

 
………………………………………………………………………………………………………………… 

 
25. Repérer trois autres dangers pour la santé liés à la manipulation des végétaux et des produits 

associés, au-delà des blessures par épines.  

 

• ……………………………………………………………………………………………………….. 

• ……………………………………………………………………………………………………….. 

• ……………………………………………………………………………………………………….. 

La journée touche à sa fin.  Vous procédez au nettoyage de la boutique et triez les déchets. 

 

26. Relier les déchets de la journée avec les poubelles adéquates.  
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Document 1 :  

L’Aubépine 

48 Boulevard Etienne Clémentel 

63000 CLERMONT FERRAND 

N° client : 234 

 SODIF 

Grossiste Fleurs et Feuillages  

34 Rue Gutenberg 

63000 CLERMONT FERRAND 

BON DE COMMANDE N° 25632 pour livraison le jeudi 11 juin 2026 

Référence 

du produit 
Quantité Conditionnement 

Prix unitaire HT 

en euros 
Prix HT en euros 

AAA 20 tiges 1,00 20,00 

BBB 13 tiges 1,00 13,00 

CCC 20 tiges 1,00 20,00 

DDD 25 tiges 1,00 25,00 

EEE 30 tiges 1,50 45,00 

FFF 25 tiges 1,00 25,00 

GGG 50 tiges 1,00 50,00 

HHH 25 tiges 1,00 25,00 

III 50 tiges 0,50 25,00 

JJJ 16 tiges 1,00 16,00 

KKK 10 tiges 1,00 10,00 

LLL 10 tiges 1,00 10,00 

MMM 10 tiges 1,00 10,00 

NNN 5 bottes 3,00 5,00 

OOO 10 feuilles 0,5 5,00 

PPP 45 fleurons 1,00 45,00 

 1 Livraison 35,00 35,00 

 Total HT 384 

TVA1 3,49 

TVA2 7,00 

Total TTC 394,49 

 

Document 2 :  

SODIF 

Grossiste Fleurs et Feuillages  

34 Rue Gutenberg 

63000 CLERMONT FERRAND 

Vendeur : Léo  

Facturier : Nicolas 

 L’Aubépine 

48 Boulevard Etienne Clémentel 

63000 CLERMONT FERRAND 

N° client : 234 

FACTURE N° 4321 du jeudi 11 juin 2026 

Référence du 

produit 
Quantité Conditionnement 

Prix unitaire 

HT en euros 
Prix HT en euros 

BBB 25 tiges 1,00 25,00 

CCC 20 tiges 1,00 20,00 

DDD 25 tiges 1,00 25,00 

EEE 30 tiges 1,50 45,00 

GGG 50 tiges 1,00 50,00 

HHH 25 tiges 1,00 25,00 

III 50 tiges 0,50 25,00 

JJJ 16 tiges 1,00 16,00 

KKK 10 tiges 1,00 10,00 

LLL 10 tiges 1,00 10,00 

MMM 10 tiges 1,00 10,00 

NNN 5 bottes 3,00 15,00 

OOO 10 feuilles 0,5 5,00 

PPP 45 fleurons 1,00 45,00 

 1 Livraison 35,00 35,00 

 Total HT 361,00 

TVA1 3,26 

TVA2 7,00 

Total TTC 371,26 
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Document 3 : Planche d’éléments  

 

 
 

 

Carottes Piments Asperge 

   

Ciboulette Romarin Lentilles 

   

Baies de poivre Haricots rouges Rondelles d’orange séchée 

 

 


